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Dovra, altresi, essere prodotto il D.U.R.C. (Documento
Unico di Regolarita Contributiva) attestante da parte del
soggetto subentrante 'adempimento degli obblighi retri-
butivi ¢ contributivi. Qualora detto documento attesti
delle irregolarita, Uiter amministrativo della pratica sara
sospeso fino alla avvenuta documentata regolarizzazione.

Il presente decreto sara pubblicato in forma integrale
nella Gazzerra Ufficiale della Regione siciliana ¢ nel sito
web dell’Assessorato della salute.

Palermo, 14 febbraio 2014.
BORSELLINO

(2014.8.463)102

DECRETO 18 lebbraio 2014,

Sicurezza alimentare - Adozione Master List 852/853 -
Anagraliche OSA - Flussi informativi - Integrazione PRIS
2012-2014.

IL DIRIGENTE GENERALE
DEL DIPARTIMENTO REGIONALE
PER LE ATTIVITA SANITARIE
E OSSERVATORIO EPIDEMIOLOGICO

Visto lo Statuto della Regione;

Visto il testo unico delle legei sanitarie approvato con
il regio decreto n. 1265 del 27 luglio 1934 ¢ successive
modifiche ed integrazioni;

Vista la legge n. 833 del 23 dicembre 1978 istitutiva del
servizio sanitario nazionale ¢ successive modifiche ed
integrazioni;

Viste le leggi regionali n. 30 del 3 novembre 1993 ¢
n. 33 del 20 agosto 1994 ¢ successive modifiche ed integra-
zioni;

Vista la legge regionale n, 10 del 15 maggio 2000;

Visto il decreto del Presidente del Consiglio dei Mini-
stei del 26 maggio 2000 relative all'individuazione delle
visorse umane, linanziarie, strumentali ed organizzative
da trasferire alle regioni in materia di salute ¢ sanita vete-
rinaria, ai sensi del decreto legislativo n. 112 del 31 marzo
1998 ¢ successive modifiche ed integraziont;

Visto il regolamento CE n. 178 del Parlamento euro-
peo e del Consiglio del 28 gennaio. 2002 che stabilisce i
principi e i requisiti generali dellalegislazione alimentare,
istituisce I'Autorita curopea per la sicurezza alimentare ¢
fissa le procedure nel campo della sicurezza alimentare ¢
le successive modiliche ed integrazioni;

Visto il regolamento CE n. 852 del Parlamento euro-
peo ¢ del Consiglio del 29 aprile 2004 sull'igiene dei pro-
dotti alimentari e le successive maodifiche ed integrazioni;

Visto il regolamento CE n. 853 del Parlamento euro-
peo e del Consiglio del 29 aprile 2004 che stabilisce norme
speciliche in materia di igiene per gli alimenti di origine
animale ¢ le successive modifiche ed integrazioni;

Visto il regolamento CE n. 854 del Parlamento curo-
peo e del Consiglio del-29 aprile 2004 che stabilisce le
regole specifiche di organizzazione dei controlli ufficiali
riguardanti i prodotti-di origine animale destinati al con-
sumo da parte dell'womo e le successive modiliche ed inte-
grazioni,

Visto il regalamento CE n. 882 del Parlamento curo-
peo e del Consiglio del 29 aprile 2004 relativo ai controlli
ufficiali intesi a verificare la conformita alla normativa in
materia di mangimi e di alimenti ¢ alle norme sulla salute

e sul benessere degli animali e le successive modiliche ed
integrazioni;

Visto il decreto legislativo n. 193 del 6 novembre 2007
che all'articolo 2 stabilisce che le autorita competenti
per lapplicazione dei regolamenti CE n. 852/2004,
n. 853/2004, n. 854/2004 ¢ n. 882/2004 sono il Ministero
della salute, le regioni, le province autonome di Trento ¢
Bolzano ¢ le aziende sdmtane locali, nell'ambito delle
rispettive competenze;

Visto il decreto del Ministero della salute del 27 feb-
braio 2008 relativo all'attribuzione agli istituti zooprolilat-
tici sperimentali di compiti:di controllo ufficiale in mate-
ria di analisi chimiche, microbiologiche e radioattive su
alimenti di origine vegetale non trasformati e le successi-
ve modifiche ed intesrazioni;

Vista la legge regionale n. 19 del 16 dicembre 2008,
contenente norme per la riorganizzazione dei Diparti-
menti regionali. Ordinamento del Governo e della Ammi-
nistrazione della Regione;
¢ regionale n. 5 del 14 aprile 2009, concer-
nente “N r'me p(}i il umdum dvi servizio sanitario regio-
nale"; 17 ]

Visto il:Piano nazionale integrato 2011-2014 appro-
vato in Conlerenza Stato-Regioni con I'Intesa del 16
dicembre 2010;

Viste® le note del Ministero della salute DGSAN
n. 40589 del 21 dicembre 2011, DGISAN n. 4225 del 14
febbraio 2012, DGISAN 7 maggio 2012 indicazione circa
la trasmissione dei dati analitici dei campioni relativi ai
controlli ufficiali sugli alimenti ¢ le bevande;

Visto il D.A. n. 571/12 del 26 mai m 2012 “Piano regio-
nale integrato della Sicilia dei controlll sulla sicurezza ali-
mentare e la sanita animale 2012-2014" ¢ successive modi-
fiche ed integrazioni;

Visto il decreto del Presidente della Regione siciliana
n. 3300 del 10 giugne 2013 di conlerimento dell'incarico
di dirigente generale del Dipartimento per le attivita sani-
larie ed osservatorio epidemiologico dell'Assessorato
regionale della salute;

Visto il D.A. n. 477/13 dell'l1 marzo 2013 di recepi-
mento dell’accordo Stato-Regioni del 7 febbraio 2013;

Vista la nota DGSAF n. 9875 del 15 maggio 2013
“Implementazione dell'anagrafe degli stabilimenti regi-
strati ai sensi del regolamento CE n, 852/2004";

Considerato che le riunioni dell'll dicembre 2013 ¢
del 5 febbraio 2014 del gruppo di lavoro ministeriale
“Flusso VIG” e le regioni hanno portato alla definitiva
redazione di un allegato al verbale di campionamento con
i dati obbligatori da inserire nel sistema NSIS - Flusso VIG
¢ NSIS - Peslicidi;

Considerato che dall'l gennaio 2014 il flusso VIG sara
l'unico strumento di rendicontazione relativo all’attivita di
vigilanza e controllo sugli alimenti ¢ le bevande;

Considerato che il Ministero della salute ha adottato il
sistema informativo denominato “SINVSA” per la costitu-
zione dell’anagrafe degli OSA;

Considerato che la trasmissione dei dati entro i ter-
mini previsti dal Ministero sono un adempimento LEA;

Ritenuto di dover adeguarsi alle indicazioni ministe-
riali circa la trasmissione informatica delle attivita di con-
trollo ufficiale;

Decreta:
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Art. |
Aragrafica OSA
Per una identificazione univoca sull'intero territorio
nazionale degli operatori del settore alimentare, di segui-
to denominati OSA, si applicheranno le procedure previ-
ste nell’allegato 1.

Art. 2
Flusst informativi

A partire dall'l gennaio 2014 la trasmissione dei dati
relativi ai controlli analitici ulficiali avverra esclusiva-
mente tramite il sistema NSIS - Flusso VIG.

La trasmissione dei dati relativi ai controlli ufficiali
sui residui dei [tofarmaci negli alimenti deve avvenire
esclusivamente tramite il sistema NSIS - Flusso residui
pesticidi.

I Servizi di igiene degli alimenti di origine animale
(SIAOA) ed i Servizi di igiene degli alimenti e della nutri-
rzione (SIAN) delle AA.SS.PP. dovranno adottare un alle-
gato al verbale di campionamento contenente tutte le
informazioni obbligatorie per linserimento dei dati sul
sistema NSIS.

Limplementazione del sistema & a carico dei labora-
tori ufficiali della Regione.

Le procedure operative relative all’applicazione del-
Farticolo 2 sono riportate nell'allegato 2.

Art. 3
Integrazione PRIS 2012-2014 “Sicurezza alimentare”

11 PRIS 2012-2014 viene integrato, come da allegato 3,
con i controlli ufficiali sui materiali e gli oggetti destinati
a venire a contatto con gli alimenti (MOCA), il controllo
ulficiale sueli additivi alimentari (AA), il piano di monito-
raggio sulla presenza di perclorato nella frutta ¢ negli
ortaggi.

Avverso il presente provvedimento pud essere propo-
sto ricorso al T.A.R. o ricorse straordinario al:Presidente
della Regione, rispeltivamente entro 60 giorni ed entro
120 giorni dalla pubblicazione nella Gazzetta Ufficiale
della Regione siciliana.

Il presente decreto, con i relativi a]h,g*m wverra pubbli-
cato nel sito ufficiale dell’Assessorato alla salute/DASOE/
SicurczzaAlimentare e nella Gazzetta Ufficiale della Regio-
ne siciliana.

Palermo, 18 febbraio 2014.
TOZZO

Allegato 1

1. Anagrafica OSA

1.1, Scopo

La procedura & voliaa lmnhc d{.ll organi del controllo uificiale
procedure univoche per identificazione degli OSA.

1.2, Registrazione ¢ codifica OSA

Le AASS.PP. assicurano la covretta ed aggiornati gestione ¢

archiviazione deidati e della documentazione relativa agli operatori
registrati, nonché le aftivita del controllo ufficiale su di loro espletate
e relativi esitin . ~

La registrazione si deve basare su un sistema informative elfi-
ciente, consultabile ed ageiornato in fempo reale.

Lanagrale degli operatort deve contenere inlormazioni omoge-
nee sul territorid nazionale, i campi del tracciato record dovranno,
quindi, contenere:

1) Identificativo impresa

Ragione socialeddenominazione liscale.

Sede legale.

Identificativo [iscale (C.F/P. IVA).

Rappresentante legale,

Numero identilicativo univoco per i Lmspm tatori di animali.
Data di chiusura defl'impresa.

Stato dell'attivita (attiva/non atliva).

Data ¢ motivazione dei cambiamenti di stalo,

2) Sede/i operative
* Coordinate g gjmg.mrulw

* Indirizeo.
e Numero di vegistrazione.

. 8 8 8 & 8 0

3) Attivitd produttive
« Codice attivith da Master List 832/853,

e Descrizione attivith e codice relativo da Master List 852/853
(il codice terraconto anche degli stabilimenti riconosciuti).
Data inizio attivita
Data line anivita
Stato attivitd (ativalsospesa/revocata).

Artributi dell'attivita (vendita diretta al consumatore finale,

alimenti senza gluting, ecc.).

« Estensione o segnalazioni corvelate (es. 1: segnalazione
effettuata precedentemente per pmdnlti da forno ¢ per la
quale si chiede lintegrazione del “senza glutine”. Es, 2
seenalazione dellOSA ricadente allinterno di un mercato
generale gin registrato, il suo numero sara convelato a quel-
Tes del mercato).

4) Master List 852/853
La Master List delle attivith soggette a registrazione o riconosci-

mento ai sensi del regolamento CE n. 852/2004 ¢ n. 85312004 (di
segitito Master List 852/833) stabilisce la nomenclatura e la tassono-

a & = 8

_mia di tali attivita ai fini sanitari (nota DGSAF n. 9873 del 15 maggio
2013).

La Master List 852/853 ha esclusivamente [linalith sanitavie ¢
rappresenta il viferimento univoco per lintero territorio nazionale, ai
find della conoscenza del panorama produttive ¢ della pl‘uultm/mm-

.(pmammmdzmnc in considerazione della L-‘IILE’(’II]/.-‘J/IU!’IL‘ dei

rischi) ¢ rendicontazione dei contrelli ufficiali eseguiti ai sensi della
normaliva vigente nel settore sanitario.

In pasticolare, rispetto al D.M. del 1998 & stata maodilicata fa sud-
divisione delle Macroaree ed & stata ritenuta insulficiente la classili-
cazione in base ai codici ATECO che & ri sultata fino ad oggi limita-
tiva per la individuazione di specifiche attivita produttive (per es.
integratori alimentari, vegetali congelati, prodottl V gamma, ecc.).

La Master List 852/853 individua le macroaree, le aggregazioni ¢
Je attivitd ad oggl ritenule necessarie ¢ polra essere successivamente
integrata da ulterioni indicaziont che si rendessero eventualmente
necessarie in futuro,

Stabilimenti registrati 852/2004

Code Descrizione

Produzione primaria

MS.000.100 | Caccia attivita registvate 852 {punti di raccolta)

MS.000.200 | Pesca attivita vegistrale 852 (imbarcazioni)

MS.000.300 | Raccolta molluschi atrivita regisirate 852
(imbarcazioni)

MS.000.400 | Produzione di alimenti in allevamento per la vendita
diretta al consumatore (speciticare latte crudo o uova)

MS.000.500 | Raccolta vegetali spontanei
(specificare se funghi ¢ tartufi o alted vegelali selvatici)

MS.000.600 | Coltivazioni permanenti ad uso alimentare umano

MS.000.700 | Coltivazioni non permanenti ad uso alimentare umano

Vegetali - produczione, trasformazione ¢ confezionamento

MS.010.100 | Lavorazione di frotta e di ortaggi
{esclusi i succhi di frutta ¢ di oraggi),
specificare le tipologie sollo riportate

Produzione di conserve e semi conserve vegetali
(IT gamma}
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Produzione di vegetali congelati e surgelati
(I gamma}

Produzione di prodotti pronti all'use o [resh - cut
(IV gummal e ortofrutticeli precotti (V gamma)

Produzione di vegetali secchi o tostati,
comprese le spezie

MS.010.200

Produrione di bevande di fruita/ortagal

MS.010.300

Produzione di olil e grassi vegetali
(specilicare se olii 0 grassi vegetali)

MS.010.400

Produzione di bevande alcoliche
{specificare se distillati, vini, mosd, sidr, birra
o altre bevande fermentate)

MS.010.500

Lavorazione di cereali, semi, legumi ¢ tiberi
{specificare la specie ed 1l tipo di ativita,
Es. riso o grano; produzione di amidao, ecc.)

MS.010.600

Produzione di zucchero

MS.010.700

Lavorazione del ealfe

MS.010.800

Lavorazione del & ed altri vegetali per infusi

Prodoiii da o1
sfosrazione ¢

e e di pasticeeria, gelali ¢ pladti pronii - Produzione, fra-
congelanento

MS.020.100

Produzione di pasta secea ¢fo fresca

MS.020.200

Produzione di pane, pizza e prodotti da forno
edi pasticeeria - Freschi e secchi

MS.020.500

Produzione di prodotti di gelateria
{in impiandd non riconosciuti)

MS.020.400

pastighiagel, gomme, confetti, caramelle, ecc.

Produzione ¢ lavorazione del cloccolato, produzione

Connnercio

MS5.060.100

senza d.c.pfsml(}, mlmm L.d'lf. ri con'deposito, broker)

MS.060,200

Commercio al dettaglio di alunqml ¢ bevande
(specificare la tipologia di esercizio in base allart. 4
del decreto legislativo n. FH del 31 marzo 1998)

MS. 060,300

Commercio ambul;mtt‘ ;
{eomprende fa :\ca_m1111113:-,_1:aazi0nc}

MS. 060,400

Distribulor (specificare: automatici di alimenti
confezionati e bevanee; di latte crudo,
di acqua porabile (rattata)

Deposito alimenti ¢ bevarwde cont

MS.070.100

De pt %

MS.060.200

Deposito alimeénii ¢
dita o ad atitv

_ sde funzionalmente annesso ad esercizi di ven-
ita di commercio ambulante

MS.080. 100

Dcpo fm 1'unzi<malnw11u ma non materialmente
55 i di produsione ¢fo vendita
di aljmcmi (sp‘.uhcam se 1T regime di temperatura)

alfsresiii ¢ bevade cowto terat

MS.090.100

trasporto di alimenti ¢ bevande conto terzi
(specilicare se in cislerna, se in regime di temperatura)

riaki e oggetli destinali a venire a contatto con gli alimenii (Rego-
o n. 2023/2006) %

Legno

MS.020.500

Produzione di cibi pronti in genere
{oastronomia, rosticceria, friggitoria)

Al alfmenti -

Industrie di produzione e trasformazione

MS.030.100

Produzione delie bibite analcoliche, delle
minerali, di altre acgue in bottigha ¢ tlL ghmu’io -
Registrati 852

MS.030.200

Sale {specificare: estrazione, pm(iuz;mue (h ‘-uilL
md,;m ece.) :

Alineenti di ovig

nasfone @ ¢ S E.

ine animale - lmprese registrale p
CHOMTEITO

producione, frasfor

MS.040.100

| presso aziende di acquaceltura

Macellazione ed eviscerazione di prodoui della pesca

MS.040.200

Macellazione di avicunicoli presse

iende agricole

MS.040.300

Lavorazione ¢ trasformagione di carne, prodotti

a base di carne ¢ preparaz f carne in impianti
non riconosciuli funzionalmente annessi a esercizio
di vendita, contigtiio meno ad essi

MS.040.400

Laverazione e trasformazione di prodotti della pescy
in impianti non riconoseiut inzionahmente annessi
a esercizio di vondjh contigui 0 meno ad essi

ME, 043,500

Raceolia e la\om' jone di prodotii dell'apiario

) d] {.{H‘Ilt‘i imento

MS.040.600

ione 'di-"pmdr:»tti a base i latte
(in impianti non riconoscitti)

Ristorazione

MS.05(.100

Ristorazione collettiva (comunita ed eventi,
specilicare la lipologia, per es. catering continuativa,
cehitro cottura, mensa aziendale, ecc.)

MS.030.200

Ristors

rione pubblica

| (specificare se tipo A o B {egge n. 287/91, liere, sagre)

Carta e cartone

Materie plastiche

Cellulasa rigenerata

Gomima

Metalli ¢ leghe (specificare acciaio inox, alluminio,
banda cromata, banda stagnata)

Verrn

Ceramica

Maiteriali attivi ¢ intelligenti

Alwro (specilicare; adesivi, sughero, resine a scambio
ionico, inchiostri di stampa, prodot tessili, vernici
¢ rivestimentl, cere, imballagei Hessibili, ecc.)

Stabilimenti riconosciuti 832/2004

Code

Descrizione

MS.AGO. 100

Produzione di germoglhi per 'alimentazione umana
e di semi per la praduzione di germogli

MS.AL0.100

Produzione delle bibite analcoliche, delle acque
minerali ¢ di altre acque in bottiglia
{specilicare la tipologia)

MS.A20.100

Industvie produz./trasform . /confezionamento alimenti
addizionati di vitamine e minerali,

regolamento n. 19252006 ¢ di integratort alimentari
{specilicare sempre la singala tipelogia di attivith
come da DA, 0. 483/12 del 12 marzo 2012)

MS.A30.100

Indusiric produz./traslorm./conferionamento alimenti
senza glutine, aimenti a fini medici speciali

e altri alimenti ex div. n. 2009/39 ¢ maodifiche

efo aggiornamenti ad esclusione di quelli destinati

a lattanti e a bambini nella prima infanzia
{specificare sempre la singola tipologia di attivita
come da DA i, 483/12 del 12 marzo 2012}




7-3-2014 - Gazzerea UssiciaLy DELLA REGIONE SICiuiana - PARTE T n. 10

23

MS.A40.100 | Indusivie produzdrasformu/conlezionamento formude
per lattanii e di proseguiments (din n. 141/2008,
modiliche efo aggiornamenti), latd destinati

ai bambini ¢ alimenti per Ia prima infanzia

{dir n. 125/2006, moditiche /o aggiornamenti}
aliment a fini medici speciali e altri dietetici

{clic n. 2009/39 ¢ s.m.i) destinati a lattanti ¢ bambini
nella prima infanzia (specilicare sempre la singola
lipologia di atiivita come da ILA, n, 483712

del 12 marzo 2012)

Produzione e confezionamenta di additivi, aromi ed erzimi

MS.AS0.100 | Produzione e confezionamento di additivi alimentart
(specificare sempre la singola tipologia di attivity

come ca DUA. 0. 483712 del 12 marzo 2012)

VI Prodotti defla pesca

MS.B80.100 | Nave officina - FV !
MS.B80.200 | Nave deposito frigorvilero - ZV
MS.BE0.300 | Impianti prodotti della pi‘.rs‘i:‘.:i [reschi - FFPP

MS.BE0.400
MS.B80.500
MS.BB0.600
MS.B80.700

Impianto per carni di pesce sep. meccanicamente - MSM

Impianto di trasformazione - PP

Mercato ittico - WM

Impianto colletiivo delle.aste

IX Larie e prodouti o base di lnite -

MS.BI0.100 | Centro di raceolta - CC

MS.A30.200 | Produzione ¢ confezionamenti di aromi alimentari MS.BY0.200 | Centro'diistandardizzazione - PP
{specilicare sempre la singola tipologia di altivita - —
come da DA n. 483/12 del 12 marzo 2012) MS.B90.300 | Tratiamento termico - PP
MS.A50.300 | Produzione ¢ confezionamento di enzimi alimentari | MS.B80.400 | Sta bilirrmn_!g":cli traslormazione - PP
{specilicare sempre la singola tipologia di altivita = = LE 3 =
come da DA n, 483/12 del 12 marzo 2012} HES B S00 --_S__[_z__lgxfm.atma i
X Unva ¢ ovoprodoiti
Stabilimenti riconosciuti 853/2004 b
MS.BAO.LO0 | Centro di imballaggio - EPC
Cale Deserizione Stabilimento produzione uova liquide - LEP

MS.BAV.200

O Awiviia generali

MS.BAO.300 | Stabilimento di trastormazione - PP

MS.BO0.100
MS.B00O.200
MS. 300,300

Deposito frigovilero autonomo - CS

Impianto autonomo di ricorfezionamento - RW

Mercato all'ingrosso riconosciuto 853 -WM

4 Cand di sngulatt domestict

MS.B10.HOG

Carni di ungulati domestici - Macelli - SH

1 MS.BCO. 100

MS.B10.200 | Carni di ungulati domestici -

Laboratorio di sezionamento - CP

L M8.BC0.200

I Carai di pollane e di lagomorfi

MS.B20.100 | Pollame e di lagomorti - Macello - SH

MS.B20.200 | Pollame e di lagomerhi -

Laboratorio di sezionamento - CP

L Carni dil selvapeing allevaia

X,_{.____C_'.;rJ,.\'"cc dirana e di lumache
;_\.~T.S.:13B05.[ 00 | Macello - SH
MS.BRBO.200

Siabilimento di trasformazione - PP

NI Grasst antimalf frsi

Centro di raccolta - CC ¥

Stabilimento di tasformazione - PP

X Stomuact, veseiche e intesting trartait

MS,BDO1O0 § Stabilimento di trasformazione - PP

XTV Gelatine
MS.BEC. 100 | Centro di raccolta (ossa e pelli) - CC
MS.BEQ.200 | Stabilimento di trasformazione - PP

MS.B30.100 | Selvaggina al}m'a.r.a - Macello- Sk
MS.B30.200 | Selvaggina allevata -

Labaratorio di sezionamenio

IV Cami di-selvagging cacctala

MS.B40.100 | Selvageina cacciata -

Labaratorio di sexionamento CP

MS.B40.200 | Selvaggina cacciata -

Centro di laverazione sclvaggina- GHE

V' Carni macinate, ,'.7r{f,')x'a.ﬁ'ﬂ.:'.a{'ara_a'__..fh‘. cariEl @ carnd separdie meccadnica-
e X7

MS.BS0.100 | Carni mac'i;}a:i'e MM

MS.BS0.200 | Preparazioni di carni- MP

MS.BSO.300 Carnj.:;.é.‘[ﬁm rate meccanicamente - MSM

VI Prodoti a base dicarne

MS.B60.100 Irr.lpia mg_:i" di lavorazione - PP

VI Molluschi bivadvi oivi

MS.B70,100
MS.B70.200

Centro di depurazione - PC

Centro di spadizione - DC

XV Collagene

MS.BFLIOO | Centro di racenlta (ossa e pelli) - CC

MS.BF0.200 | Stabilimento di trasformazione - PP

# Nef settore dei MOCA le artivith di dettaglio non sono stale codificate perché
al mornento non @ un ohbligo legale di registrazione presso Je AASS PP
teanne che nei processi di riciclo

Cuindi, per identilicare in modo univoco un'OSA, lattivita svol-
ta ed il luogo in cui viene svolta si utilizzera un codice compostio da
tre parti:

[DENTIFICATIVO FISCALE « COORDINATE GEOGRAFICHE +

CODICE ATTIVITA MASTER LIST 852853

Lidentificazione univoca delle imprese e la gestione univoca
della banca dati OSA, come previsto dall’articolo 2 del decreto di
approvazione delle presenti linee guida, porterd all'eliminazione delle
doppie registrazioni e ad una gestione pit efficiente ed efficace dei
controlli ulficiali,

La banca dati sard unica a livello provineiale e per evitave dupli-
caziont l'inserimento in banca dati verrd effetiuato secondao le com-
petenze, non csaustive, riportate nel paragralo successivo.

1.3) Registrarione di competenza SIAN
* Agriturismi, country house, cce, *
* Attivita di commercio di vicinato *
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+ Attivita esclusiva di somministrazione o vendita di alimenti
¢ bevande.

* Automezzi che trasportano esclusivamente alimenti di oni-

gine non animale, bevande e acqua destinata al consumo

umana.

Catering/Bangueting. ©

Centri di produzione past

Cucine annesse a sale di vicevimento, *

Deposito all'ingrosso con prevalenza di sostanze alimentari

di origine vegetale.

Distributort avntomatict (ranne latte crudo),

+ Gelateria artigianale. *

Laboratori artigianali con o senza attivita di somministra-

Zione annessa. ©

-

s Mercati ortolrutticoli.

* Mercati rionali, leste popolari ¢ sagre. *

o Mevz di trasporto di surgelati di origine vegetale.
¢ Panilici.

* Paninerie.

+ Pastealimentari [resche o speciali artigianali. *

+ Pasticcerie artigianali, *

* Pizzerie.

* Ristoranti. ®

L]

Ristorazione collettiva (mense scolastiche, mense ospeda-
licre, mense universitarie, mense carcerarie, mense socio-
assistenziali, mense aziendali, ecc.). *

* Rosticcerie e gastronomic artiginnali *

Spacei mobili per la vendita, somministrazione, prepara-
zione di alimenti assimilabili alle paninerie.

Supermercati, ipermercati, hard discount anche in presenza
di macelleria o pescheria annessa con unico rappresentante
legale. *

* Trattorie anche annesse agli agritueismi o af turismi rurali e
ittitarismi. =

In queste tipologice di attivita lagcertamento dei requisiti ¢ la program--

mazione del contralli utbciali dovr essere effettuata secondo procedure comuy-
ni tra il Dipartimento di prevenziome medica ed il Dipartimento di prevenzione
velerinaria detle AA.SS.PP.
1.4) Registrazione di competenza SIAOA
+ Acquicoltura.
+ Molluschicoltura.

* Automezzi che trasportane esclusivamente alu'num dl ori-

gine animale,
* Deposito allingrosso con prevalenza di sostanze alimr:mm"i
di origine animale,
o Distributort astomatici i latte crudo,
* Elicicaltura. %
¢ Laboratori per la preparazione, pmd\m(me e umlumna—
mento con ptwalulm di produzione di alimenti-di origine
animale.
Macellerie, pl:schcrle. pollerie, ecc. anche annesse ai super-
mercati, ipermercati, hard discount (in quest'ultimo caso
solo se pestite da diverso rappresentante legale vispetto al
supermercato). 7
& Mezzi di trasporto dedicati prevalentemente al trasporto di
sostanze alimentari di origine animale,
e Mezzi di wasporio di surgelaii di origine animale.
* Pescherie e vendita di prodottiittici congelati.
o Pollerie con produzione ¢ vendita di polli allo spiedo.
« Preparazione pasti con somministrazione su barche {pesca-
turismo).
Prodotti latticro-caseari.
s Salumerie. =

Ciascuna A.S.P. dovri provvedere ad implementare il Sistemma
inlormativo nazionale veterinario per la sicurezza alimentare (SIN-
VSA) o caricando i dati dellanagrafe direttamente sul sistema o, se
gidl in possesso di un proprio sislema informativo, potrd riversare i
dati in maniera mass riodicamente,

La funzionalith & accessibile attraverso l'url httpx fwwssvetinbo.
sanitaLit. sezione ‘Sieurezza alimentare”, menit "Anagrafiche”. 1i
CSN dell'1ZS dell'Abruzzo e del Molise di Teramo offre supporto,
informazioni teeniche ed il manuale utente.

Il DASOE provvedera alla formazione specifica del personale
A.S.P. ramite gli-esperti dell'IZS di Teramo.

1.5) Anagraleregionale

Il DASOE utilizzerd i dati presenti nellanagrafica del sistema
SINVSA; o in aliro sistema informativo da adottare compatibile con

il SINVSA! per la programmazione dei controlli ulticiali del Piano
regionale integrato pluriennale della Sicilia (PRIS).

Allegato 2

1. Flussi informativi

1.1, Scopo

La procedura & volta a fornire .1gi| organi del controllo ufficiale
procedure univoche sul tervitorio regionale per la raccolta e la tra-
smissione dei dati relativi al conwollo ufficiale sugli alimenti ¢ le
bevande.

La trasmissione telematica sta progressivamente sostituendo i
metodi di trasmissione teadizionali ¢ Natilizzo dei sistemi informativi
di cui al presente allegato & abbligatorio ed ¢ lo strumento che
PAutorita competente centrale (ACR - Ministero della salute) utilizza
per la verilica dellattivita dicontrolfo ufficiale esplefata dall’Autorita
competente regionale e locale (di seguito denominate ACR e ACL},
tale verifica riguarda anche gli adempimenti LEA della sicuvezza ali-
mentare (livelli assistenziali minimi).

1.2, Flusso residui [itoSaiitari

11 flusso residui di fitosanitari negli alimenti comprende i dati
devivanti dalle attivita di campionamento ufficiale di alimenti e
bevande clfettuate dalle A C.L. su programmazione regionale o loca-
le per la ricerca dei residui dei litofarmaci.

Llstituto .e()npmf‘hmco della Sicilia (12S) ed il Laboratorio di
sanita pubblica dell'A:S.P. di Palermo (LSP - PA), laboratori ulficiali
per le determinazioni analitiche sui residui di fitosanitari negli ali-
menti prelevati nell’ambito del controllo ulficiale, entro il 31 marzo
dell'anna sticeessivo a quello di effettuazione delle analisi, dovranno
completare il caticamento o il (rasferimento dei dati sul sisterna
NSIS = Flusso residui prodotti fitosanitari,

Dal 2012 1a trasmissione informatica di tale Musso @ Nunico stru-
mentadi controllo utilizzato dall’ACC ¢ il mancatlo o ritardato flusso
dei-dati viene valutato come inadempienza regionale.

11 DGISAN del Ministero della salute per agevolare la trasmissio-
ne dei dati ha predisposto apposite “Linee guida per la raceolta dei
dati®pubblicate nel sito del Ministero al seguente percorso:

“— Temi e professioni <Alimenti<Prodotti Fitosanitari=Flusso
residud pmdmu litosanitari.

1 servizi di igicne degli alimenti ¢ della nutrizione (STAN) ed i
servizi di igiene degli alimenti di origine animale (SIAOA) delle
AA.SS.PP, nellambito dei controlli ufficiali di programmazione
regionale ¢ locale relativi alla vicerca di réidui di fitolarmaci negli
alimenti, dovranno obbligatoriamente allegare al verbale di campio-
namento il modella T contenente i dati che rappresentano record
obbligatori per la trasmissione dei dati da parte dei laboratori ullicia-

I laboratori ufficiali dovranno rigettare, perché non conlormi,
wilti i campioni non accompagnati dall'apposito modello compilate
in tutte le sue parti.

1.3, Flusso vigilanza ¢ controfle alinenti ¢ bevande

1l flusso Vigilanza ¢ controllo alimenti ¢ bevande (NSIS - Ali-
menti - VIG) comprende i dati derivanti dalle autivita di campiona-
mento ulficiale di alimenti, bevande e materiali a contatto effettuate
dalle A.C.L. su programmazione regionale e locale per la ricerca di
contaminanti chimici, biologici, microbiologici e fisici.

I DGISAN per agevolare la trasmissione dei dati ha predisposto
apposite “istrugioni operative per la vegistrazione degli utentic la tra-
smissione dei dati” pubblicate nel sito del Ministera al seguente per-
corsen

— Temi ¢ professioni < Alimenti < Sicurezza Alimentare <
Flusso vigilanza ¢ controllo alimenti ¢ bevande (http:/iwww.salute,
govitisicurezzaAlimentare/paginainternaMenuSicurezzaAlimentare.
Jspid=2883&linpua=ialiano&menu=fussovigilanza).

Sul portale sono disponibili i sesuenti documenti:

1) Linee guida 2014 per la raccolta dei dati mediante il siste-
ma NSIS-alimenti.

2) Specifiche funzionali dei tracciati.

3) Esempio di file XML Vigilanza,

4) Schema XSD Vigilanza relativo al file XML,

5) Anagrali 2014,

6) Codici di errore.

Al sistema hanno accesso tre tipi di utenti con diverse funzioni
in relazione al ruolo svolio;

— Laboratori ufficiali della Regione: 1ZS ¢ LSP accreditali ai
sensi del recolamento CE n. 882/2004.

1 laboratori ulficiali accedono al sistemma NSIS Alimenti - VIG e
avicano il file XML contenente i dati dei campioni ufficiali prelevadi
dalle AA SS.PP. ¢ relative analisi.

1 dati devonao essere inseriti nel sistema dai laboratori che hanno
competenza territoriale sul luogo di campionamento, anche nel caso
in cui le analisi siano state effettuate in altro laboratorio.
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— Regione, Tl Dipartimento attivith sanitarie ed osservatorio
epidemioclogico (DASOE) tramite il Servizio 4 “Sicurezza alimentare”
¢ direttamente responsabile delle attivita di controllo ufficiale svolle
sul territorio di propria pertinenza. Pertanto, nel sistema NSIS-
Alimenti - VIG procede al controllo / validazione sui campioni inse-
riti dai laboratori. Sono stali previsti tre tipi di validazione: Massiva
(totale); Massiva Conformi/NON Conlormi; puntuale NON Conformi,
Tutti i dati presenti non saranno considerati ufficiali fino alla valida-
zione da parte dell'utente regionale.

— Ministero della salute: l'ufficio competente elabora i dati
pervenuti dai laboratori ¢ convalidati dalle rispettive vegioni, al line
di produire il prospetto dell'attivita svolta a livello nazionale.

Grazie all'aggiornamento dell’NSIS i dati 1icompresi nel maodel-
lo B del D.M. 8 ottobre 1998 ¢ precedentemente trasmessi mediante
file excel deveono essere inviati mediante caricamento di file in forma-
1o XML sul sistemma NSIS-Alimenti - Flusso VIG.

Sono comprese nel lusso VIG le attivita i controllo ulliciale
con valore legale su alimenti, bevande ¢ materiali a contatto pro-
grammale dalle regioni e dalle A.C.L. in applicazione del D.PR. 14
Im:lm 1995 ¢ del D.M. 8 ottobre 1998 ¢ alla luce di eventuali specifi-
che indicazioni regionali.

Viene ribadito che i dati da inserire si riferiscono al controllo
ulficiale ¢ che pertanto i campioni da considerare sono quelli legali,
che gavantiscono il diritto alla difesa dell’'operatore, conformemente
a quanto stabilito dalla normativa comunitaria {art. 11, regolamento
n. 88220041 ¢ indipendentemente dal numero delle aliquote prele-
vale (una, quattro o cinque).

Nel Qusso VIG non rientrano i dati derivanti dalle seguenti tipo-
logic di controlio:

----- attivita di campionamento ed analisi previsti da Piani spe-
cilici di controllo degli alimenti svolti in applicazione di normativa
comunitaria di settore: Piano nazionale residui prodotti fitosanitari;
Piano OGM; Monitoraggio dei contaminanti (acrilammide, carbam-
mato di etile, sostanze perfluoroalchiliche, ecc.); Controllo di alimen-
ti ¢ loro ingredienti trattati con radiazioni ionizzanti; Criteri micro-
biologici per vendita latie crudo;

— controlli svolli da personale delle AASS.PP. su disposi-
rione degh UVAC, nell'ambito degli scambi intracomunitari;

— controlli svolti da personale di PIF ¢ USMAF ncll'\mhlm
delle attivita di importazione;

— controdli ulficiali effettuati da personale di altre ammini-
strazioni (ad esempio CC per la Tutela della salute - NAS),;

— campioni prelevati a scopo conoseitive, senza valore le-

gale.

I Servizi di igiene degli alimenti e della nuirizione (SIAN) ed i
Servizi di igiene degli alimenti di origine animale (SIAOA) delle
AASS. PP, nellambito dei conwrolli ufficiali di programmazione
regionale e locale relativi alla vigilanza e controllo degli alimenti ¢
bevande, dovranno obbligatoriamente allegare al vm'b:ﬁc i campio-
namenio il modello 2 contenente i dati che rappresentang record
obbligatori perla trasmissione dei dati da parte dei ]al‘s:)l catori ullicia-
li.

1 laboratori ulficiali doviranno rigettave,
willi i campioni non accompagnali dall'app
in tutte le sue parti. i

Linvio dei dati dei controlli ufficiali di “Vigilanza e conuollo
degli alimenti e delle bevande” deve avvenire da parte del laboratorio
ulliciale dall'l gennaio dell'anno del campionamento al 28 febbraio
dell'anno successivo a quello di campienamento {es.: invio dei dati
rvelativi all'anno 2012 ¢ possibile dall'l gennaio 2012 fino al 28 febbra-
i0 2013), con cadenza almeno quadrimestrale.

[\g hé: nrm conlormi,
o mtJdn,IIu (.c:mpllu{n

1.4. Modello 1 - Allegato verbale di campionamenio flusso residui fito-
sanitart 3

Modello 1

AS.P dl

FLUSSO RESIDULDI FITOFARMACE NEGLI ALIMENTI
Allegato al verbale prelevamento n. e del i '

1. Strategia di campionamento:
U1 programmazione ordinaria (specificare PRIS o pianifica-
zione A:S:P.)
[] D.M:1992
| T Regolamento CEn. 1274/2011
AL n 1992 clcz_nl.mwnm CE n. 1274/2011

; p&uficalo
Idcrmfwauw dell’alimento (codici loglio MATRIX) .
3. Prodotio trasformato | ] - Pradotto non lm,s[{;mmm[ I

LT VIGOO4AL - Diossine

4. Prodotto da agricoltura/allevamento u"'ldmunalc [ 1- bialo-
gico[ |- integrato| |
5. Paese di origine del prodotta ...
6. Punto di prelievo (codice foglio SAMPNT)
7. Identificativo dell'OSA*
— Numero di riconoscimento o di u.'ghh azione della sede di
prelievo

* IDENTIFICATIVO FISCALE + COORDINATE GEOGRAFICHE + CODICE
ATTIVITA MASTER LIST 852/853, peegli stabilimenti riconosciuti ai sensi del
regolamento CE n. 853/2004 si doved inserive anche il numero di viconoscimen-
Lo

1.5, Madello 2 - Allegato verhaly di Lmnpwnn‘f.'.'wr.‘u flsso vigilanza e
controllo alingenti ¢ bevande

B indispensabile che nel verbale di prelevamento campioni, di
cui all'art. 15 del D.PR. n. 327/80, siano riportate le informazioni
necessarie per la corelta ¢ cnmpkh compilazione dei campi obbli-
gatori del tracciato di registrazione NSIS.

A tale fine leinlormazioni da fornire ai laboratori dovranno
essere coerenti con quanto riportaio nell'anagrafica EFSA, a cui le
autorita preposte al controllo ufficiale dovranno lare riferimento
nella compilazione del verbale.

Di seguito si riporta il modello da allegare obbligatoriamente al
verbale di prelievo con le informazioni che dovranno accompagnare
il campione conferita al lahoratorio.

: Modello 2
AS.P di
Serscizin A AT A

“VIGIEANZA E CONTROLLO ALIMENTI E BEVANDE (VIG})
Allcﬁam al verbale prelevamenton. ... del LS di =

ALIMENTI

| VlGOGZAL Criteri Microbio- [1
| logici (2073/2005)

1 [VI1GO03AL - 3MCPD

MATERIAL]I A CONTATTO
VIGOOIMC - Materiali ¢ og-
getti destinati a venire a con-
tatto gon pli alimenti

ADDITIVI E SIMILE
T VIGOOTAD - Additivi, aromi
ed enzimi alimentari

[ | VIGOOSAL - Micotossine
U1 VIGDO1AL - Analisi diverse
dalle precedenti

1. Strategia di campionamenio:
1 pianilicazione ordinaria (specilicare PRIS o pianificazione
ASP)
i1 sy sospetin
] non specilicato
2. Caratteristiche del prodotto campionato; malvice ¢ tipologia
di lavorazione/irattamento (el tabelle dellanagralica VIG: FOODEX,
FRODTRY s
3 :\:w.:nnc dello stabilimento di produzione

4, Punto della filiera di produzione in cui il campione & stato pre-
levato (cfr tabella dell’ .m'lm"lhca EFSA denominata SMPNT_VIG)

3. Idem:hLalI\ 0 dcll 052\“
— Numero di riconoscimento o di registrazione della sede di
prelievo

= IDENTIFICATIVO FISCALE + COORDINATE GEOGRAFICHE + CODICE
ATTIVITA MASTER LIST 852/833, per gli stabilimenti viconoseiuti ai sensi del
regolamento CE n, 853/2004 si dovea inserive anche il numero di riconoscimen-
Loy,

Allegato 3
INTEGRAZIONE PRIS 2012-2014 "SICUREZZA ALIMENTARE"

I. Scopo

Sulla base delle eriticita riscontrate negli anni precedenti si ritie-
ne necessario integrare il PRIS 2012-2014 per quanto riguavda il con-
wollo utficiale sui materiali ¢ ght oggettd destinali a venire o contaito
con ghi alimenti (MOCA) ¢ il controllo ulficiale sui miglioratori ali-
mentari.

-
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Tn base alle indicazioni del Ministero della salute verra efletiuato
anche il monitorageio della presenza di perclorato nella frutta e negli
ortaggi prelevati nell’ambito dei campionamenti gia insesiti nel PRIS.

Controlli ufficiali sui materiali e gli oggetti destinati a venire

a contatto con gli alimenti (MOCA)

T MOCA devono essere prodotti conformemente alle buone pra-
tiche di fabbricazione aflinché non trasferiscano ai prodotti alimen-
tari componenti in quantita tale da:

@) costituire un pericolo per la salute umana;
B} comportare una moditica inaccettabile della composizione
dei prodotti alimentari;
¢) comportare un deterioramento delle
naletiiche degli alimenti.
Zssi devono rispettare | requisit di cui;
« elichetlatura, art. 13 olamentio n. 1935/2004/CE;
» dichiarazione di ((Jufm11111&;"(!(}(_1.1meui'lflm1( di supporto,
art. 16, regolamento n. 1933/2004/CE {vedi circolare Ministero della
salute di ottabre 2011);
e tracciabilith, art. 17, regolamento n. 1935/2004/C
+ controllo del processe, regolamento n. 2023/ 20()61’( E:
e regole speciliche (es, lisie positive, limiti di migrazione,
condizioni di uso),

Lariicolo % del decreto assessoriale n. 1167/12 del 18 givgno
2012 “Deerelo di integrazione PRIS 2012-2014" prevede che ciascun
SIAN e STAOA delle AASS PP effettuil almeno 30 controlli documen-
tali annui sulla conformita dei materiali destinati a venire a contatto
con gli alimenti, non sono previsti campionamenti per effettuare e
prove di cessione in quanto su territorio regionale non sono presenti,
al momento, laboratori pubblict accreditati per tali tipologie di
prova.

Sul territorio regionale © stata riscontrata una forte criticiti per
quanto riguarda i box in carone per le pizze da asporto, criticita
segnalata anche da associazioni di categoria,

Per gquanto sopra, a tutela della salute pubblica si dispone che
almenao il 30% dei controlli documentali effettuati da ciascun servizi
di igiene degli alimenti e della nutrizione delle AASS.PP. sia mirs
a verilicare per i contenitort per pizza da asporto, ril. normativ
nazionale D.M. 21 marzo 1973, tutii i requisiti di cui sopra in funzio-
ne alla tipologia di impresa (produttore di MOCA/rivenditore di
MOCA/utilizzatore di MOCAJ =

Si d!‘-pﬂn{_’ moiln,, che i controlli documentali ellettuatida cia:
scun sewvizio di igiene degli alimenti di origine animiale delle
AA.SS.PP sia mirato a verificare i vequisiti sopra indicati peri MOCA
utilizzati per la produzione ed it confezionamento ded pmdmu di'ori-
gine animale,

Sia i SIAN che 1 SIAOA in sede dli ispezione presso gl: smbximu.n-
ti riconosciutl dovranno sempre verificare la conformita de
wiilizzati. ;

caratieristiche orga-

3. Controlli ufficiali imprese di produzione, confezionamento e
deposito di additivi, aromi ed enzimi alimentar

Secondo gquanio previsto dai proveedimenti comunitani, nazio-
nali e regionali del settore, gli operatori di fali attivita provvedono
affinche gli stabilimenti siano riconosciu ita competente,
successivamente ad almeno urdispezioné (articalo 6, comma 3, let
teva a del regolamento CE n. 852/2004 ed articolo 31, comma 2, let-
tera b del jt,’.g(_lL,l]ﬂCTii() CE n. 882/2004).

LASPE, a cui spetta lispezione preventiva, pud concedere un

riconoscimento condizionato gualora :;s-;uh:i che lo stabilimento sod-

disii i requisiti pnum relativi alle infrastrutiare ¢ alle atrezzature,
Exsa concede il riconoscimento definitive. mlmnm qualora da un
nuovo controllo ufficiale dello stabilimento, effetiuato entro 3 mesi
dalla concessione del riconoscimento condizionate,risulti che lo sta-
hilimento soddisfa gh aliri requisiii richiesti dellanormativa in mate-
via ¢i alimenti o di mangimi. Se sono staffcompiuti progressi eviden-
1i, ma lo stabilimento non soddisla ancora (i 1 requisiti in questio-
ne, Mautoritd competente pud provogare il riconoscimento condizio-
nate, la ol durata non pud mttavia superare in totale sei mesi (arti-
colo 31, comma 2, letlera d del regolamento CE n. 882/2004, nota
DASOE/Serv. 4/n. 51885 del 20 gilugno 2013}

Al fine di assicurare che i controlli yificiali sugli stabilimenti di
p!{){‘jLE/!ihi‘li."rL(JL"K‘lLTi{."iLIc'tl!f azionetdeposito di acidmvl, aromi éd enwi-
mi alimentari siane eseeuiti secomde procedure documentate ed uni-
formi sul territorio nazionale si adotta la check-list, riportata alla fine
del paragrafo, da ulilizzare in sede di sopralluogo (art, 8, comma 1,
del regolamento n. 882/2004/CE).
Essa contiene indicazioni descrittive e di valutazione:

o sull'attivita gde tabilimento ed i suoi identificativi;
¢ sulle struttare e locali, nonché fa lore manutenzione;
s sulla gualitd delle acque utilizzale, sulla pulizia, igiene del

o

personale;
o sl HACCP
® sull 1aim ic L)Jimf: suf materiali destinati al contatto ¢ sui

processt produttvi;
e sul prodotto finito ed etichetiatura;
s sotla rintracciabilita,

La stata preclisposta prendendo in c'nr!:idm"mm!c fe
fasi e le al ¢ visullano esserve particolarmente vilevanti e criti-
che ai fini icurezza e qualitd del prodotto finale in Fuuz.mrw

delle Celi tale seltore alimentare,

n_:pau‘lin.nlare & stata evidenviata Uimportanza di valutave atten-

'ip()lofria del processo produttivo utilizzato e le caratteri-
& mdtu ie prime impiegate e del prodotto [inito (es, requi-

a separvazione oo la modalita di pulizia delle linge produt-
_-‘L‘zpicgam ncl}a pmdu?.ionu di sostanze diverse, ponendo partico-
za di sostanze che rientrano nella classe
Tt adlore reni, pu‘ evit nomeni di contaminazione incrocialy
s le modahm di stoceageio e separazione degli ambienti ne
stabilimenti nelle fasi di miscelazionefricotlezionamento/etichetta
tura degli additivicaramifenzimi alimentari per impedive che si veri-
fichino fenomeni di scambio tra gli stessi;
o la verifica delle fasi procedurali ai [ini della vintracciabilita;
= il ritiro di prodoetti finiti non conformi alla normaliva vi-

gente.

" La scheda & stata struttwata in modo tale da consentire la sua
adovione sia per il sopralluogo presso ghi OSA, in caso di viconosci-
mento, sia per la successiva vigilanza.

Sisottolinea come Puse corretto della scheda di soprallucgo dovra
essere verilicato anche attraverso le procedure di verilica dell'eflicacia
dei controlli ufficiali di cui all'art. 8, par; 3, lettera a), del vegolamente
CE n, 882/2004, come previsto con I'Ac cordo Stato-Regioni del 7 feb-
braio 2013, nonché dalla nota DOSAF del 16 agosto 2042,

Per quanto riguarda le eventuali non confermita alle disposi-
vioni vigenti, riscontrate in fase di sopralluogo, si applicano le san-
zioni amministrative previste dal decreto legislativo n. 190/2006 per
le violazioni degli obblighi di cui agli articoli 18 e 19 del regolamanto
CE n. 1782002, nonché le sanzioni stabilite dall’articolo 6 del decre-
to legislativo n. 193/2007.

SCHEDA DI SOPRALLUOGO

PRESSO I\I'IPRI‘SE DI PRODUZIONE

ADIMTIVL, AROMI, E

Tipo di controllo;

[ Altro (specificare} ...

CONFEZIONAMENTO/DEPOSITO

INZIMI ALIMENTARI

Orake. i Personale A.S.P/Serv

Data ../

Ditta

Ai Livita:
PPy nr{u/ume

] m.Edn ivi
Frenimi
s U] aromi
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I - STRUTTURE, LOCALIL INFRASTRUTTURE

faitd : N.A 3 vilone
Reduiait ol it Non applicabile § Fideng

Tale

~ Presso lo stabilimento ¢ presente la documentazione previsia ai lini dell'ottenimento del
riconoscimento/autorizzazione,

~ La planimetria allegata alla richiesta corrisponde allo stato di fatto.

1.2, Aree esterne:

Realizzate e mantenuie in modo idoneo, sgombere da materiali estranei per prevenire
la presenza di animali infestant ed indesiderali

1.3. Ediflici compresi le strutture, i locali ¢ le aree di lavorazione sono:

- di solida costruzione ¢ in bueno stato di manutenzione;

- strutturati in modo tale che nella progressione del processo di produzione non vi siano
incroci o ritorni che possano causare la contaminazione dei prodotti in lase di lavora-
zione (ciod in modo da evitare la contaminarzione crociata);

~ strutlurati ed attrezzati in modo da consentive un'adeguata pulizia delle apparecchiatu- |
re ¢ dell'area circostante.

Tipologin:
Naturali [ si Lo
Sintest [ s 1'no
Food grade 1] si L no

L4, Sono presenti localifaree distinti per:

- deposito materie prime;

~ deposito prodotti finiti;

- deposito imballaggi;

— locali di lavorazione;

— locali di lavorazione prodotli gassosi;

~ i prodotti gassosi sono stoccatl in cisterne con carico ¢ scarico a circuito chiuso.
Servizi igienici e spogliatoi ad uso esclusiveo del personale addettoy negli spogliatoi sono

presenti armadietti a doppio scomparto in numero sufficiente, realizzati in materiale ido-
neo.

1.5, Le condizioni microclimatiche (areazione, temperatura; umiditd) consentono di evi-
tave adoni sgradevoli, vapori, formazioni di condensa, alterazioni dei prodotti: nelle
aree di lavorazione sono presenti, se del casaq sistemi per aspivazione delle polveri;
l'intensita e la qualita delfi}}uminazimnu consentonoedi poter verilicare lidoneita del
trattamento ¢ conservazione dei prodotti ¢ le gondizioni igieniche messe in atto.

1.6. Nelle aree di lavorazione ¢ presente:

- almeno un lavandino o lavamani dotatesdi rubinetteria non azionabile manualmente;

— iservizi igienici sono dotati di lavabi ¢on acqua corrente calda ¢ fredda, rubinetteria non
azionabile manualmente, dispenser di sapone, asciugamani monouso, contenitori dei
riliuti in materiale impermeabile, lavabile e disinfettabile,

1.7. Le attrezzature, i macchinari e eli stensili wilizzati per la lavorazione sono costruiti
in modo tale da rendere minimi i rischi di contaminazione ¢ con materiali idonei a
venire a contatto con gli alimenti

1.8, Pavimenti, pareti ¢ sof 2

— somao costruiti con materialiaesistenti, impermeabili all'umidita, pulibili e sanificabili,
mantenuti in buono stato senza soluzioni di continuita;

~ piastrelle, vernice o intonaco, dove il prodotto viene lavorato, manipolato o conservato
si presentano integei senza staldamenti o distacchi dai soffitti e dalle paveti.

1.9, 1 punti di ingresso nell'impianto di tubazioni e condotti elettrici sono sigillati

1.10. Sono presenti idonei dispositivi o barviere per prevenire lingresso di voditord, e aliri
animali infeslanti o insetti {es: reti anti-insetto)

L1 I controllo ha permesso di verificare Fassenza di infestanti ¢ animali indesiderati
nelle aree in cui sono presenti i prodoiti.
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Requisiti SI | NO N apilishae Evidenaze i

1.12. Approvvigionamenio idrico: E

[l acquedotto pubblico i
[l pozzo privalo i
1 misto

|

1.13. |

~ Presso lo stahilimento & presente la documentazione relativa alla gestione degli scarichi |

hiquidi ¢ delle emissioni in atmoslera,

Giudizio globale: .
i
|

- |
2 - MANUTENZIONE LOCALL, TMPIANTI, ATTREZZATURE
; |

Requisit

NO

N.A.

Nun applicabile

Evidenze

2.1, Esiste un programma/ protocollo per la gestione della manutenzione dei ]r)r.-‘f{ili_._dcgl'i'

impianti ¢ atlrezs
strazione delleffettuazione di quelli straovdinan, compresa la gestione delle ax
correltive in caso di non conformita.

zature che contenga un calendario degli interventi ordinari e la regi-

2.2. Esiste una procedural istruzione per la taratura degli strumenti di misura (ad

sem-
pio bilance, termometri, piccametri, ecc.) e per il mantenimento della catena del fred-
do laddove necessario, <

Giudizio globale:

3 - ACQUE UTILIZZATE NELLA LAVORAZIONE

Requisiti

i

NO

NA
Non applicabile

Evidenze

3.

In caso di presenza di impianto di trattamentol p

1. 1l programma di gestione dell'acqua potabile wiilizzata all'interno degli stabilimenti
prevede la documentazione della provenienza delle acque ovvero:

in caso di allacciamento all'acquedotto: copia contratto/bolleita, planimetria con indica-
zione dei punti di uscita dell'acqua ¢ traceiato della rete idrica interna ed evidenziazio-
ne delle tubazioni destinate ad acqua diversa da gquella potabile, localizzazione degli
eventuali impianti di stoceaggio ¢ trattamento delle acque;

per acqua captata da approvvigionamento autonome. (porso, sorgente, acqua su perficia-
le, galleria Hltrante): estremi della concessione ¢ documentazione teenica delle opere di
presa; i

givdizio di idoneiti vilasciato dallASL compete

R,
nahilizzazione deve essere proceduraliz

zala la sua gestione/manuienzione con indicazione dei trattamenti eseguiti.

3.2, F presente una procedura per il eontrollo-della potabilita dellacqua in cui sono spe-

citicati i parametri da controllare ¢ un programma di campionamento a rotazione. La
procedura comprende anche le azioni correttive in caso di non conformita,

Giudizio globale:

4 - PULIZIA, SANJFICAZIONE, LOTTA INFESTANTI

Requisiti

S1

NO

N.A,
Non applicabile

Evidenze

4.1, E prevista ana procedura che individua:

locali, impianti, attrezzature ed utensili utilizzati da sottoporre a pulizia e disinfezione;
modalita e [requenza interventi;

modalita-di sanificazione adatta ad evitare la contaminazione crociata (es: tra additivi
diversiy;

azioni correttive in caso di non conformita.
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F I = : N.A. o
Requisiti N “videnze
1 o s Non applicabike Evidenzs
4.2, Esiste una procedura per il controllo di roditori, insetti volanti, striscianti che com-
prende:
— identificazione delle aree da trattare (planimetria dell'impianto con indicazione e nume-
razione dei punti ove vengono posizionate le esche efo trappole);
— Irequenza ¢ modalita degli interventi, prodotti o strumenti utilizzati, operatori respon-
sabili delle operazioni;
— le precauzioni da adottare nell'utilizzo dei prodotti chimici contenenti principi attivi tos-
sici o tali da costituire pericolo per gli alimenti;
— azioni correttive in caso di non confarmitiv.
4.3. Le condizioni dell'impianto sono igienicamente idonee e rispondenti a quanto descrit-
1o dall'OSA ¢ da esso registrato,
Giudizio globale:
5 - PERSONALE
N.A.
Reguisit 51| NO N applleibie Evidense
5.1, Igiene
La procedura velativa allligiene del personale prevede:
~ controllo degli accessi alle arce di lavoro; £ 5
— regole di igiene e istruzioni per il personale; :
— azioni correttive in caso di non conlormiti,
Il sopralluogo evidenzia che 'OSA tiene sotto controllo Vigiene del personale:
5.2. Formazione esiste un piano di formazione in grado di garantire competenze coerenti
con le mansioni ¢ i livelli di responsabilita
Giudizio globale:
6-HACCP
Requisiti 51 | NO Evidenze

Non applicabile

6.1, Lattivita di autocontrollo ¢ basata sui principi HACCP ¢ la documentazione perma-
nente del Piano HACCP (manuale, procedure, istruzioni operative, ecc,)

6.2, E indicata la descrizione del prodotio.

6.3. E indicata la destinazione d'uso del prodotto

6.4 E presente il diagramma di [lusso e corrisponde al ciclo produttivo reale

6.5. E presente un clenco dei ‘potenziali pericoli [isici, chimici, biologici (compresi gli
allergeni)

6.6. Sono stati determinati i €CP
~ sono stati stabiliti { velativi limiti critici
~ & stato delinito un sistema di monitoraggio per ogni CCP

~ sono state definite le azioni correttive nel caso in cui un determinato punto critico non
sia sottacontrollo
~ sono state definite le procedure di verifica

6.7. E deflinita la modalita di gestione ed archiviazione della documentazione e delle regi-
strazioni..

Giudizio globale:
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Lo8]
o

7 - MATERIE PRIME, INGREDIENTI, SEMILAVORATI, PROCESSI PRODUTTIV]

Reguisitt

Sl

NO

NA
Mon applicabile.

Evidenze

7.1. E presente una procedura refativa alla gestione delle materie prime, ingredienti/semi-
lavorati che prevede:

~ elenco aggiornato di wii i fornitori (compresi i fornitori di M.O.C.A, = materiali ¢ ogget-
1 a contatto con alimenti);

- criteri di valulazione dei lornitori e delle merci fornite;

- utilizzo di additivi e/o coadiuvanti nella produzione;

verifica requisili di purezza (es. certilicazione/dichiarazione fornitore, controllo anali-

tico);

controllo dell'eventuale presenza di allergeni (es. certificazione/dichiarazione fornitore,

controlle analitico);

— modalita di registrazione e documentazione dei controlli eseguiti ¢ dei relativi risultati:

— azioni correttive in caso di non conformiti.

7.2, 1 controlli hanno permesso di evidenziare che:

i prodotti sono adeguatamente identificati in ogni fase del processo produttive;

- in caso di miscelazione - confezionamento - riconlezionamento:

il controllo ha permesso di evidenziare che la gestione assicura 'assenrza di conta
zione crociata ¢ lo "scambio” di prodotti;

- la gestione avviene conlormemente a gquanto descritto nella procedura.

i

Giudizio globale:

9 - PRODOTTO FINITO ED [’.TI&H‘ETTATU RA

Requisiti

sl

NO

N.A.

Nom appheahile

Evidenze

9.1. E presente una procedura relativa alla gestione dei prodotti finiti che includa:
- indicazione delle caratteristiche chimico-lisiche-microhiologiche
- indicazione dei saggi di identilicazione

~ indicarione dei requisiti di purezza

- valutazione della presenza di eventuali allergeni b

— le azioni correttive da adottare in caso di non conformita

9.2, Sono presenti registrazioni relative all'effettuazione dei controlli analitici eseguiti

9.3. Nel easo di controlli analitici effettuati presso il laboratosio interno esiste un elenco
delle prove utilizzate nell'attivita di autocontrollo

9.4. Nel caso di controlli analitici effettuati presso un lboratorio esterno esiste una con-
venzione

- 1l laboratorio risulta iscritto nell'elenco regionale

- Esiste un elenco delle prove accreditate (es: prove relative alla determinazione dei crile-
ri di purezza) utilizzate nell'ambite dell'anivith di autocontrollo

9.5, Sull'imballaggio o sul recipiente, o sui documenti commerciali nei limiti previsti dalle
specifiche disposizioni normative, sia per i prodatti finiti che per quelli in ingresso,
sono presenti le indicazioniobbligatorie previste dalle specitiche disposizioni norma-
tive. In particolare sono presenti, fea Lalivo, le seguenti diciture:

« "per alimenti” o “per alimenti {use Timitato)™;
* awertenze particolari peribconsumatore laddove necessario

* l'indicazione "non destinato alla vendita al dettaglio” gualora il prodotto non sia desti-
nata al consumatore finale,

In caso di additivi & riportata Ja deneminazione ¢/o il n. Efo una denominazione di vendita,
In caso di aromi ¢ riportata o descrizione di vendita; il termine “aroma” o una denomina-
sione pit specifica o una descrizione dell'avoma o il termine “aroma naturale”.

In caso di enzimi ¢ riportala la denominazione per ciascun enzima alimentare o una deno-
minazione di vendita che comprenda la denominazione di ciascun enzima alimentare o, in
mancanza di tale denominazione, la denominazione riconosciuta figurante nella nomen-
clatura dell'Unione Intemazionale di Biochimica ¢ Biologia Molecolare (IUBMB), nonché
l'atiivita specifica

Gindlizio globale:
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10 - RINTRACCIABILITA/RITIRO

Requisitd SI | NO \A . o A Evidenze

Ny applivabile

1.1, Esiste una procedura documentata ai fini della vintracciabilita che:
- permetta di disporve di un elenco aggiormato ¢ dettaghiato dei fornitori dei clientd, dei
traspor tator;

- consenta di atbribuire ed identificare i lontt di produzione;

~ consenta un‘univeca correlazione tra materie prime (MOCA compresi) ¢ prodouti deriva-
i1 assicurando la rintracciabilith interna;

- pennetta di visalive lempestivamente a prodotti che condividono lo stesso vischio saniia-
riey

- preveda di conservare le registrazioni per un congruo periodo di tempo, non inferiore
alla vita commerciale del prodotio o comungue in applicazione di norme pit specifiche
di natura sanitarvia, fiscale, ecc.

= prevecda una registrazione in grade di permettere di risalive al destinatario di ciascun
prodotio immesso sul mercato {(forniturelcliente, modalita/ mezzo di distribuzione)

- comprenda verifiche periodiche dell'efficacia del sisterma

- preveda azioni correttive in caso di non conformiti.

10.2. Esiste una procedura per attuare il ritivo di prodotti non conformi e che umscnm di:

— identificare il loto/partila del prodotio considerato;

~ identiticare F'ambito di commercialiveazione (naxionale, comunitario, export verso Pacsi
terzih

provvedere all'immediato ritivo del prodotto dal mercato da lui fomito, i i
diastamente FAUSL territorialmente competente della guale si dlspcnw(mcn relativi
di contatte (indirizzo, numera di {elefone, fax, e-mail); 3 {

- informare 'ancllo a monte, nel caso abbian motivi di 1itenere che l.x not
lurisea ca un pmclottn da fui lornito;

- adotlare misure di gestinne del prodotto ritiviteo.

predisposto dall'OSA di ¥
seritie o livello documen-

10.3. 1 controllo ha evidenziato che la gestione del programy
rintracciabilita/ritiro dei prodotti & conforme a quante:
tale e alla normativa

Giudizio globale:

3.1, Normativa di viferimento

3.1.1. Disposizioni riguardanti Nauterizzazione allasproduzione, al deposito ed alla commercializzazione di additivi, aromi ed enzimi ali-

mentari
* Decreto del Presidente della Repubbl

a [ 9epovembre 1997, i 5314 - Regolamento recante disciplina del procedimento di autorizza-
zione alla produzione, commercializzazione e-deposito di additivi, a norma dell'articolo 20, comma 8 della legge 15 marzo 1997, n. 39.
(Crazzetta Ufficiale della Regione siciliana 1. 60°del 13 marzo 1998).

* Decreto minister ml{ ‘ebbraio 1999 - Fissazione dei requisiti igienico-sanitari che devono possedere gli stabilimenti di produzione,
di commercializzazione ¢ di deposite degli additivi alimeniari e dcgh aromi. (Gazzena Ufficiale della Reglone siciliana n, 89 del 17 aprile
1999), y

* Accordo 29 aprile 2010, Accordo pa il Governo, le Regioni e le Provinee autonome relativo a "Linee guida applicative del regolamento
n, 852/2004/CE del Parlamento’ e open ¢ del Consiglio sulli iziene dei prodetti alimentari” rep. atti n. 59 /CSR (Guazzerra Ufficiale della
Regione siciliana n. 121 del 26 mageio 2010).

s Decreto lepge del 13 5 embre 2012 “Disposizioni urgenti per promuovere lo sviluppo del Paese mediante un pit alto livello di tute-
la deffa sulute” (Legge di conversione dell'8 novembre 2012 n. 189 - Gazzetta Ufficiale della Regione siciliana 10 novembre 2012),

= Decreto dell’Assessore per Jasalute n. 483/13 del 12 marzo 2013 approvazione “Linee guida applicative per il riconoscimento degli sta-
bilimenti art. 6 comma \s, e 001,1 cntoy CE n. 832720047,

3.1.2. Normativa setio ldditivi

Dispasizioni viguarddanti la i'ah.fm:-,s'r,?f-:;-: e lautorizaazione

« Regolamento CE n. 133172008 del Parlamento europeo ¢ del Consiglio del 16 dicembre 2008 che istituisce una procedura uniforme
di autorizzazione per Iditivi, gli enzimi ¢ gli avomi alimentan (Gazzerta Ufficiale dell’Unlone europea serie L 354 del 31 dicembre 2008)

= Regolamento UE n. 2)4:20“ della Commissione del 10 marzo 2011 che attua il regolamento CE n, 1331/2008 del Parlamento euro-
peo e del Consiglio ¢  una procedura uniforme di autorizzazione per gh ad(imu, oli enzimi e gli avomi alimentari (Gazzerta
Ufficiale dell'Unione-curopea serie L 64 dell'11 marzo 2011),

Dispasiziond reladve all Trmpiego

o Repolamento UE o 43872013 della Commissione del 13 maggio 2013 che modilica e rettifica Vallegato 11 del regolamento CE
n, 1333/2008 del Parlamento curopeo ¢ del Consiglio per quanto riguarda l'uso di determinati additivi alimentari (Gazzetra Ufficiale
dell'Unione curopea L 129 del 14 maggio 20135,
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Consiglio, i regolamenti CE n. 2232/96 ¢ CE n. 110/2008 ¢ la direttiva 200001 3/CE (Gazzerta Ufficiale dellUnione r:umpul serie L 354 del 31
dicembre 2008).

.E‘!ILUI 0 connnitario delle sostanze aromatizzanti

* Regolamenta UE n. 873/2012 della Commissione dello ottobre 2012 recante misure Iransilorie per quanto m!.u.ucld l'elenco
dell’'Unione degli aremi ¢ dei materiali di base di eni all'allegato 1 del regolamenta CE n, 13342008 del Parlamenta eumm‘ﬁ ¢ del Consiglio
(Gazzetta Uticiale dell'Unione europea L 267 del 2 ottobre 2012).

* Regolamento UE n. 872/2012 della Commissione dell'l ottobre 2012 che adotta l'elenco di sostanse ar nmanu'mn di cui al regolamen-
to CE 1, 2232/96 del Parlamento europeo e del Consiglio, lo inserisce nell'allegato T del repolamento CE n. 13342008 del Parlamento euro-
peo e del Consiglio e abroga il regolamento CE n. 1565/2000 della Commissione ¢ la decisione 1999/217/CE dcllA Commissione {Gazzetia
Ufficiale dell'Unione europea L 267 del 2 otiobre 2012) :

Aromi di fumo

* Regolamento CE n. 2065/2003 del Parlamento europen ¢ del Consiglio del 10 novembre 2003welativo agli aromatizzanti di alfumica-
wira utilizzati o destinati ad essere utilizzati nei o sui prodotii alimentari (Gazzetia Ufficiale dell'Unione eurepea serie 1. 309 del 26 novem-
bre 2003).

* Regolamento CE n. 627/2006 della Commissione del 21 aprile 2006 recante applicazione del regolamento CE n. 20652003 del

Parlamento curopeo e del Consiglio per guanto viguarda i eriteri di qualita per i metodi analitici convalidati per la campionatura, Videntifi-
cazione ¢ la caralterizzazione dei prodotti primari di affumicatura (Gezzetta Ufficiale dell'Unione ¢uropea serie L 109 del 22 aprile 2006)

Narmativa nazionale

* Decreto legislativo 25 gennaio 1992, n. 107 - Attuazione delle direttive 88/388/CEE e 91/71/CEE relative agli aromi destinali ad esse-
re impiegati nei prodotti alimentari ed ai materiali di base per la loro preparazione (8.0. alla Gazrera Ufficiale della Regione siciliana serie
generale . 39 del 17 febbraio 1992 =

* Rettifica al decreto legislativo 25 gennaio 1992, n. 107 (Gazzetta Ufficiale della Regione siciliana serie generale n. 95 del 23 aprile 1992)

- Art. 27 della legge 24 aprile 1998, n. 128 - Disposizioni per l'adempimento di obblighi derivant dalla appartenenza dell Ttalia alla Comunita
europea (legge comunitaria 1995-1997), (5.0. alla Gazzerta Ufficiale della Regione siciliana serie generale n, 104 del 7 mageio 1998).

* Decreto 8 maggio 2001, n. 229 - Regolamento recante modifica del I.Les. 25 gennaio 1992, n. 107, concernente gli aromi destinati ad
essere impicgali nei prodotii alimentari. (G.U. serie generale n. 138 del 16 giugno 2001).

* Decreto 5 marzo 2003, n. 100 - Regolamento recante modifica del DJgs-25 gentaio 1992, n, 107, concernente gli avomi destinati ad
egsere impiegati nei pmdmu alimentai, (Gazzetta Ufficiale della Regione siciliana sévie g\mmle n. 105 dt V'S maggio 2003)

+ Decreto 7 maggio 2008, n. 106 - Regolamento recante I'l‘IOdIhL’) del-D.lgs. 25 gennaio 1992, n. 107, concernente gli aromi destinati ad
essere impiegati nei prodotii alimentari. (Gazzerta Ufficiale della Regione siciliana serie generale n. 135 dell’11 giugno 2008).

314 Normativa enzimi

Disposizioni riguardanti la valhuiazione e lawiorizzazione

* Regolamento CE n. 1331/2008 del Parlamento curopeo e d;.] Consiglio del 16 dicembre 2008 che istituisce una procedura uniforme
di autorizzazione per gli additivi, gli enzimi e gli aromi alimentari (Gazzetta Ufficiale dell’Unione curopea serie L 354 del 31 dicembre 2008)

* Regolamento UE n. 234/2011 della Commissione del 10 marzo 2011 che attua il vegolamento CE n. 1331/2008 del Parlamento curo-
peo e del Consiglio che istituisce una procedura uniforme di avtorizzazione per gli additivi, gli enzimi ¢ eli aromi alimentari (Gazzenta
Ufficiale dell'Unione europea serie L 64 dell'1 1 marzo 2011)

» Regolamento UE n. 562/2012 della Commissione del 27 giugno 2012 che modiltica il regolamento (VE) n. 2347201 welativamente ai
dati specilici necessard alla valutazione dei vischi degli enzimi ahmu:mn (Gazzetta Ufficiale dell'Unione curopea serie L 168 del 28 giugno
2012}

Normative guadro

¢ Regolamento CE n. 1332/2008 del Parlamento europeo ¢ del Consiglio del 16 dicembre 2008 relativo agli enzimi alimentari ¢ che
madifica la direttiva 83/417/CEE del Consiglio, il Ihggll'm'u.mﬂ CE n. 1493/1999 del Consiglio, la divettiva 2000/13/CE, la diretiiva
2001/112/CE del Consiglio ¢ il regolamento CFE n. 25897 (Guazzetta Ufficiale dell'Unione europea L 354 del 31 dicembre 2008),

* Regolamento UE n. 1056/2012 della Commissione del 12 novembre 2012 che modifica il regolamento CE n. 1332/2008 del Parlamento
curopen ¢ del Consiglio relativo agli enzimi .Jlmwntar: per quanto riguarda le misure transitorie (Gazzetia Ufficiale del'Unione europea L
313 del 13 novembre 2012).

Al momento non esiste un elenco comunitario di enzimi consentiti ad essere impiegati negli alimenti, ad eccezione del lisozima (E1105)
e dellinvertasi (E1103) auterizzati nellambito degli additivi alimentari, Viceversa & disponibile T'elence deeli additivi e dei coadiuvanti uti-
lizzati nella preparazione degli enzimi cosi come indicato nella parte 3 del regolaments UE n. 1130/2011 di cui al paragralo suglhi additivi.

3.2, Programma conivolli wufficiali anno 2014

Per gli stabilimenti che producono, conlezionano e commercializzano additivi si ritiene che andit sia, tra ghi strumenti del controllo ulffi-
ciale, quello piit idoneo per Ia verifica dei requisiti di cui al regolamento CE n. 1333/08 e s.m.i.

3.2.1. Contrnlli alla produzione

I SIA\I delle AASS PP, per l'anno Zﬂl—l dovranno eflettuare presso gli stabilimenti riconosciuti audit volti a verificarve l'utilizzo di addi-
tivi presenti negli elenchi comunitari, le condizioni d'uso e l'etichettatura,
Gli audit doveanno essere (‘l'['(;:uuali secondo la distribuzione minima indicata in tabella

 SCrvizin/ASP Numero minimo di andit su OSA

SIAN Agrigento
SIAN Catania
SIAN Messina
SIAN Palermao
SIAN Ragusa..
SIAN Siracusa
SIAN Trapani

[y (RS S [ RS ) IR SN

TOTALE per ASP
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3.2.2. Controlli all'utilizzo

La distribuzione delle ispezioni presso gli OSA che utilizzano additivi viene indicata in abella

Servizio/ASP

Numero minimo di controlli

SIAN Agrigento

SIAOA Caltanissetta

SIAN Calianissetta

SIAOA Enna

SIAN Enna

SIAOA Messina

SIAOA Palermo

STAOA Ragusa

SIAOA Siracusa

SIAOA Trapani

TOTALE per ASP

P I BT S BYSY S TS I TSR TS B

Si puntualizza che il controlle della conformita dei MOCA ¢ la verilica degli AA de
go /o le Tmprese di produzione/ confezionamentoldeposito degli aliment,
Si raccomanda ai STAN la verifica dei vequisiti, di cui sopra, in particolar modo nellé

Ve V gamma.

4. Monitoraggio presenza di perclorato in frutta ¢ ortaggi

Tramite il sistema rapido di allerta sono stati rilevati residui di perclorato suc

are sernpre presente nella scheda di sopralluo-

imptese che producono alimenti vegetali di 11, 11,

lmpi_ 1i uffictali di ortaggi.

Lo ione perclorato @ naturalmente presente nell'ambiente, ma puiy anche essere presente come contaminate proveniente dallativita

agricola ¢ da aliei processi industriali.

1 Ministero della salute ha quindi chiesto alle regioni di avviare un monitoraggio della presenza di perclorato nella [rutta ¢ negli ortag-

gi sotto riportati con i rispettivi livelli di riferimento.

Matrici Livelli di riferimento
Tutri gli alimenti ¢ la frutta e gli ortaggi non compresi nelle righe successive 0.5 mo/ke
. . - ‘ .
Agrumi, pomacee, ortaggi a radice o tubero, uva da tavola, meloni, angurie 0.2 mglke
Ortagei o loglia (escluso spinaci), erbe {resche e sedano da coltura protetia 1 mgikg

Lattivith analitica & affidata all Tstituto spevimentale 2ooprofilattico della Sicilia.

Il Piano di monitoraggio non prevede un numero aggiuntivo di campioni da prelevare sul territorio regionale, ma le analisi verranno
elfettuate sulle matrici indicate in tabella che perverranno all'TZS nell'ambito dell'attivita di campionamento prevista nel PRIS ai sensi del
DML del 23 Juglio 2003 (per gli alimenti) ¢ al regolamento CE n. 1882/2006 (per gli ortaggi a foglia).

In caso di superamento dei Timiti di riferimento indicati, 28 dard 11111umhat"s comunicazione al servizio 4 del DASOE ¢ al servizio

dell'A.S P che ha elfettuato il campiomamento per appm[nndn ¢ le cause della contaminazione ¢

narla.

(2014.8.443)102

identilicare le misure per ridurla o elimi-

DECRETO 21 [ebbraio 2014.

Rettifica parziale del decreio 20 novembre 2013, concer-
nente zone carenti di pediatria di hbeta scelta.

IL DIRIGENTE
DEL SERVIZIO PERSONALE CONVENZIONATO S.S.R.
DEL DIPARTIMENTO REGIONALE
PER LA PTANIFICAZIONE STRATEGICA

Visto lo Statnuto della Regione;

Vista la legge istitutiva del servizio sanitario nazionale
n. 833 del 23 dicembre 1978;

Visto il D.Lwvo 502/92, come modificato dal D.L.vo n,
517/93 ¢d ulteriormente modificato ed integrato dal
D.L.vo n, 229/99;

Visto l'accordo collettivo nazionale per la disciplina
dei rapporti con i medici spu.nhst; pediatri di libera scel-
ta del 29 luglio 2009 ¢ s.m.i;

VistoI'Accordo regionale per la pediatria di libera scel-
ta, sottoscritto _dalla parte pubblica e dalla FIMP ¢ rece-
pito con D.A. n. 1209 del 29 giugno 2011;

Vista la norma transitoria n. 1 dellAIR 29 giugno
2011 che ha previsto lingresso di carattere straordinario
di 36 nuovi pediatri in convenzione, da inserire secondo
due scaglioni temporali e progressivi di ingresso;

Visto l'art, 21 del precitato AIR che prevede che per
particolari e straordinarie esigenze laddove l'applicazione
dei meccanismi previsti dall’A.C.N. vigente in materia di
rapporto ottimale non consente lindividuazione di una
zona carente, I'Azienda, previo parere del comitato azien-
dale, puo procedere ad individuare una carenza nell’ambi-
to in sofferenza assistenziale, attraverso lapplicazione di
un calcolo che tenga conto della fascia di agsistiti 0-6 anni
sommata al 55% degli assistiti 7-14 anni negli ambiti con
meno di 250.000 residenti, ¢ al 70% negli ambiti con pit
di 250.000 residenti;

Visto il D.A. n. 2568 del 9 dicembre 2011, pubblicato
nella Gazzetia Ufficiale della Regione siciliana n. 52 del 16
dicembre 2011, con il quale sono stati pubblicati i primi
33 ambiti carenti straordinari di cui al precitato Accordo
integrativo regionale; 4



